OBIAD GLOWNY

o Do wyboru: rosét / zupa krem z pomidora i soczewicy
podawany z mini mozzarellg i paluchem z ciasta
francuskiego/ krem brokutowo — kalafiorowy z grzanka
w kostke na ostro i stonecznikiem

« Do wyboru 5 rodzajéw miesa/ ryby (2,5 miesa na 0s.):

kotlet schabowy z koscig
cordon bleu
rolada w ciescie francuskim z poledwiczki wieprzowej ze
szpinakiem
poledwiczka wieprzowa faszerowana brokutem, ricottg i
kurkami
devolaj z mastem i koperkiem
drobiowy kotlet siekany z cukinig i parmezanem
roladka drobiowa w panierce sezamowej ze szparagami
udko z kaczki w sosie zurawinowo-cebulowym
chrupigcy dorsz w panierce panko podawany z sosem
koperkowym
grillowany pstrgg z mastem ziotowym
szasztyki z sandaczem i tososiem w sosie borowikowym
stek rosliny podawany na makaronie w sosie porowym
stek z kalafiora podawany z puree ziemniaczanym

« Do wyboru trzy dodatki skrobiowe:
ziemniaki gotowane/ ziemniaki zapiekane/ frytki/ frytki z
batatéw/ kaszotto z cukinig, marchewka i pieczarkami/
makaron penne z sosem z gorgonzolg i szpinakiem

« Do wyboru dwa dodatki warzywne:
Bukiet suréwek/ brokut lub kalafior lub fasolka
szparagowa z mastem i butkg tartg/ mtoda marchewka z
mastem/ brokut i kalafior w panierce panko z dipem



DESER
Klasyczny deser lodowy Iub brawni z lodem i gorgcym

sosem malinowym lub tiramisu z truskawkami/ malinami w
pucharkach lub a’lla szarlotka z lodami pod kruszonkg w
pucharkach

DRUGIE DANIE
GORACE

« Gulaszowa lub strogonoff z bagietkg

TRZECIE DANIE

« Do wyboru 4 rodzaje miesa (1,5 miesa na osobe):
zawijas wotowy

poledwiczka w sosie kurkowym

stek z karczku w sosie

karczek grillowany z cebulg i pomidorami

szynka w sosie paprykowym

gotgbki w sosie koperkowym

kotlet mielony faszerowany mozzarella i suszonym
pomidorem

filet z kurczaka w sosie z gorgonzolg i pomidorkami
koktajlowymi

faszerowane podudzie z kurczaka w boczku (ogérek
kiszony, papryka, ser zétty)

zeberka bbq sosie porzeczkowym

sandacz w sosie porowo- smietanowym

stek z fososia na szpinaku

Gotgbki wege w sosie koperkowym

Do wyboru trzy dodatki skrobiowe:

Kluski slgskie/ kuleczki Smietankowe/ gnocchi ze
szpinakiem/ risotto z letnimi warzywami/ opiekane ziemniaczki
paryskie

« Do wyboru dwa dodatki warzywne:

Buraczki na ciepto/ kapusta na ciepto/ warzywa z grilla/

letnia satata z sosem winegret



CZWARTE DANIE

« Barszczyk czerwony z dodatkami (do wyboru 3 dodatki):
paszteciki z miesem

krokiety z kapustg i grzybami
rozkiem z ciasta francuskiego ze szpinakiem
pierogi z kaczkg i zurawing

pierozki orientalne
buteczki bao bao z szarpang wieprzowing
LUB
« Staropolski zurek z jajkiem i kietbasa

PRZYSTAWKI

MIESNE: Tortilla z dipem/ mini krokiety z dipem/ szasziyki z tortellini/ deska
rozmaitosci (szynka pieczona z chrzanem, rolada z filetaze szpinakiem i
camembertem, schab po Iwowsku, smalec i marynowane warzywa, do
dekoracji ser i krgzki cebulowe)/ kurczak faszerowany/ kaczka faszerowana/
pieczarki faszerowane/ gniazda z szynki i jajek/ kolorowe roladki z nalesnika/
mini hamburgerki/ rozki meksykanskie z tortilli / smalec szefa kuchni +
ogorek kiszony / faszerowane buteczki kebabowe/ koreczki z klopsikiem
wieprzowym/ szasztyki alla nuggetsy

RYBNE: krewetka w tempurze na pascie z tososia i ogérku/ sledzie 2
rodzaje/ roladki z tososia/ tosos na blinach/ kolorowe roladki z nalesnika z
tososiem/ mini croissant z serkiem, tososiem wedzonym, rukolg i oliwkami/
volevanty z pastg z tososia/ blok sushi z fososiem wedzonym/pstragg po
florentynsku/ ryba po grecku na grzance

WEGETARIANSKIE: gruzinskie roladki z baktazana/ grillowana cukinia z
serkiem i suszonym pomidorem/ tortiila serowa/ kolorowe roladki z nalesnika
z serami/ pieczarki faszerowane szpinakiem/ koreczki/ mix jajek
faszerowanych/ panierowany camembert w orzechowej panierce podawany
z zurawing w otoczeniu swiezych warzyw/ mini croissant z camembertem,
zurawing i serkiem $mietankowym/ mini krokiet ze szpinakiem oraz dipem
czosnkowym



o SALATKI MIESNE: gyros/ Cesar/ z kurczakiem grillowanym i
panierowang tortillg z pesto/ z kaczkg i sosem zurawinowo- cebulowym/ z
szynkg parmenskg i melonem lub truskawkami, rukolg oraz sosem
balsamicznym/ drwala z satatg rzymska, boczkiem, pomidorami,
kurczakiem, serem cheddar, ogérkami konserwowymi, szczypiorkiem i
sosem czosnkowym/ meksykanska z ananasem, fasolg czerwong,
kukurydzg, chorizo, papryka, papryczka chili/ z kurczakiem
panierowanym w czarnym sezamie z mixem satat, pomidorkami
koktajlowymi, serem camembert, suszonymi pomidorami, sos cezar

o SALATKI RYBNE: Sledziowa z jajkiem/ z tunnczykiem i jajkiem/ z
tososiem, burakiem, rukolg, oliwkami, stonecznikiem prazonym i sosem
czosnkowym/ z krewetkg w tempurze, pomaranczg, rukolg, pomidorkami
koktajlowymi, ogorkiem zielonym, stonecznikiem prazonym

« SALATKI WEGETARIANSKIE: grecka/ carpaccio z buraka z serem
kozim, rukolg, orzechami i sosem balsamicznym/ tradycyjna satatka
jarzynowa/ satatka pieczarkowa z jajkiem/ brokutowa z sosem
czosnkowym, serem feta i migdatami prazonymi/ witaminowa bomba z
orzechami wtoskimi, jabtkiem, satatg, ciecierzycg, sosem z syropem
klonowym/ z awokado, kaszg, jajkami, oliwkami z sosem winegret z
papryczkag chili/ z awokado, serem lazur, orzechami wtoskimi, selerem
naciowym, mixem satat i sosem miodowym z chili

STOL Z KAWA |
HERBATA

PAKIET
DODATKOW

. STOL SLODKI: tarty/ ptysie z piastacja/ babeczki
stodkie/ tofiki/ deserki/ mix ciast/ sezonowe owoce
filetowane- 40 zt od osoby

« TORT WESELNY- 22 zt od osoby

« SOKI 100 %- pomaranczowy, jabtkowy, NAPOJE
— Coca Cola, Coca Cola zero, Mirinda, Sprite, woda
z cytryng i mietg, woda gaz. , LEMONIADA
FIRMOWA- 25 zt od osoby




DODATKOWE INFORMACJE

» ‘Wszystkie podane ceny sg cenami brutto.
« Cena menu obejmuje:
1.tradycyjne powitanie chlebem i solg,
2.obstuge kelnerskg (1 kelner na 20 osob),
3.stoty okragte dla 12 oso6b lub prostokatne,
4.obrusy, kolory do wyboru: biate, bezowe, szare, czarne, butelkowa zielen, pudrowy réz,
jasny réz, wrzosowy, jasny niebieski, turkusowy,
5.krzesta z pokrowcami lub bez, w zaleznosci od wyboru Sali,
6.zastawe stotowa,
7.swieczki,
8.kompozycje kwiatow cietych w szklanych wazonach,
9.opieke koordynatora przyjecia,
10.pokéj dla Nowozenhcow,
11.mozliwosc¢ korzystania z placow zabaw dla dzieci,
12.mozliwos¢ korzystania z ogrodu.

« Brak dodatkowej optaty korkowej za wniesienie wlasnego alkoholu.

« Czas trwania przyjecia: przyjecie weselne jest organizowane maksymalnie do 5.00
rano. Po godzinie 5.00 rano doliczana jest doptata w wysokosci 300 zt (przyjecia do
50 oso6b), 600 zt (przyjecia do 100 osob), 1000 zt (przyjecia powyzej 100 osbéb) za
kazdg rozpoczetg godzine.

« Menu moze by¢ dostosowane do indywidualnych potrzeb Gosci — wprowadzenie
zmian moze wigzac sie z przygotowaniem indywidualnej wyceny.

« Sala bankietowa udostepniana jest 3 godziny przed rozpoczeciem uroczystosci w
celu wykonania prac dekoracyjnych oraz innych dziataih organizacyjnych po stronie
Klienta.

o W przypadku zmiany stawek podatkowych lub istotnego wzrostu cen rynkowych na
wybrane grupy produktéw, zastrzegamy sobie prawo do korekty cen menu — nie
wiecej jednak niz 10 %.

DZIECI | OBSLUGA WESELA

« Dzieci 0-3 lata gratis.

» -Dzieci 4-10 lat 50 % ceny.
« -Obstuga wesela (dj, fotograf, kamerzysta, barman etc.) 50 % ceny.

TORT | SLODKI BUFET



« Opfata talerzykowa za dostarczenie wlasnych wyrobow cukierniczych 5 zt/ osoba.
Optata jest pobierana osobno za tort i stodki bufet. W cenie udostepniamy talerzyki i
sztucce oraz zajmujemy sie biezgcg obstugg stodkiego bufetu. Wszystkie wniesione na
teren Zajazdu produkty muszg mie¢ dowdd zakupu.

PARKING

» -Zajazd dysponuje parkingiem na 200 samochoddéw. Parking jest gratis.

OPLATY DODATKOWE

« Rozmieszczenie winietek 0,50 zt za sztuke.

« Kompozycja kwiatowa na ggbce florystycznej na stoét prezydialny w zaleznosci od
indywidualnej wyceny.

« Scianka kwiatowa z napisem LED i kompozycjg kwiatowg w zaleznosci od
indywidualnej wyceny.

« Dekoracyjny swiecgcy napis LOVE 250 zt.

« VogueBox (Fotobox) 1000 z

« Fontanna z ptyngcg czekoladg i sSwiezymi owocami sezonowymi 600 zi

 Biaty lub czerwony dywan 300 zt

 Kieliszek wina musujacego na toast 6z4/ osoba.

« Kolorowe race dymne wedtug indywidualnej wyceny.

« Serwis tortu w plenerze wraz z efektami specjalnymi (2 kotowrotki, 4 race swietlne)-
1900 zt.

» Stot wiejski od 26 zt od osoby.

SLUB W PLENERZE

« ‘W sezonie wiosenno- letnim zachecamy do organizacji uroczystosci zaslubin w
naszym ogrodzie. Udostepniamy krzesta, stét z obrusem oraz godtem dla
urzednika. Wazon z kompozycjg z kwiatow cietych (koszt. 1000 zt). Dodatkowe
dekoracje kwiatowe wedtug indywidualnej wyceny.

POKOJE

o Oferujemy 7 komfortowych pokoi dwuosobowych moggcych tgcznie pomiescic wraz z
dostawkami 19 os6b (pokdj jednoosobowy 160 zt, pokdj dwuosobowy 190 zt, dostawka
50 zt). Zachecamy do skorzystania z naszej karty $niadaniowej na Sali restauracyjnej.
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Z przyjemnoscig witamy Panstwa w swiecie
weselnych inspiracji Zajazdu Leon.

Cieszymy sie, ze sg Panstwo zainteresowani
organizacjg tej wyjgtkowej uroczystosci wtasnie u nas.

Zajazd Leon to miejsce z charakterem, tgczgce
przytulng atmosfere z profesjonalng obstugg i
doswiadczeniem w organizaciji przyje¢ weselnych.
Dysponujemy kilkoma salami bankietowymi,
dostosowanymi do roznej liczby gosci, dzieki czemu
kazda Para Mitoda znajdzie przestrzen idealnie
odpowiadajgcg swoim potrzebom i wizji przyjecia.

Naszg kuchnie opieramy na swiezych, sezonowych
sktadnikach, dbajgc o smak, jakosc i estetyke
serwowanych dan. Kazde menu przygotowujemy z
myslg o Panstwa gosciach oraz indywidualnych
preferencjach.

Stawiamy na elastyczne podejscie i otwartos¢ na
potrzeby Mtodej Pary — chetnie doradzamy,
modyfikujemy propozycje i wspolnie tworzymy oferte
dopasowang do Panstwa oczekiwan.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg ofertg
weselng i odkrycia mozliwosci, jakie oferuje Zajazd
Leon.

Z radoscig pomozemy Panstwu stworzy¢ przyjecie,
ktdre na dtugo pozostanie w pamieci.
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