
Pakiet ekonomiczny 267 zł

O B I A D  G Ł Ó W N Y

   Do wyboru: rosół / zupa krem z pomidora i soczewicy
podawany z mini mozzarellą i paluchem z ciasta
francuskiego/ krem brokułowo – kalafiorowy z grzankami
w kostkę na ostro i słonecznikiem
 Do wyboru 5 rodzajów mięsa/ ryby (2,5 mięsa na os.):  

·      kotlet schabowy z kością
·      cordon bleu

·      rolada w cieście francuskim z polędwiczki wieprzowej ze
szpinakiem

·      polędwiczka wieprzowa faszerowana brokułem, ricottą i
kurkami

·      devolaj z masłem i koperkiem
·      drobiowy kotlet siekany z cukinią i parmezanem

·      roladka drobiowa w panierce sezamowej ze szparagami
·      udko z kaczki w sosie żurawinowo-cebulowym

·      chrupiący dorsz w panierce panko podawany z sosem
koperkowym

·      grillowany pstrąg z masłem ziołowym
·      szaszłyki z sandaczem i łososiem w sosie borowikowym
·      stek rośliny podawany na makaronie w sosie porowym

·      stek z kalafiora podawany z puree ziemniaczanym

Do wyboru trzy dodatki skrobiowe:
·      ziemniaki gotowane/ ziemniaki zapiekane/ frytki/ frytki z

batatów/ kaszotto z cukinią, marchewką i pieczarkami/
makaron penne z sosem z gorgonzolą i szpinakiem 

Do wyboru dwa dodatki warzywne:
·      Bukiet surówek/ brokuł lub kalafior lub fasolka

szparagowa z masłem i bułką tartą/ młoda marchewka z
masłem/ brokuł i kalafior w panierce panko z dipem



D E S E R
·      Klasyczny deser lodowy lub brawni z lodem i gorącym
sosem malinowym lub tiramisu z truskawkami/ malinami w
pucharkach lub a’lla szarlotka z lodami pod kruszonką w

pucharkach

D R U G I E  D A N I E
G O R Ą C E  

Gulaszowa lub strogonoff z bagietką

T R Z E C I E  D A N I E

 Do wyboru 4 rodzaje mięsa (1,5 mięsa na osobę):
·      zawijas wołowy
·      polędwiczka w sosie kurkowym
·      stek z karczku w sosie
·      karczek grillowany z cebulą i pomidorami
·      szynka w sosie paprykowym
·      gołąbki w sosie koperkowym
·      kotlet mielony faszerowany mozzarella i suszonym
pomidorem
·      filet z kurczaka w sosie z gorgonzolą i pomidorkami
koktajlowymi
·      faszerowane podudzie z kurczaka w boczku (ogórek
kiszony, papryka, ser żółty)
·      żeberka bbq sosie porzeczkowym
·      sandacz w sosie porowo- śmietanowym
·      stek z łososia na szpinaku
·      Gołąbki wege w sosie koperkowym

Do wyboru trzy dodatki skrobiowe:
·      kluski śląskie/ kuleczki śmietankowe/ gnocchi ze
szpinakiem/ risotto z letnimi warzywami/ opiekane ziemniaczki
paryskie

 Do wyboru dwa dodatki warzywne:
·      Buraczki na ciepło/ kapusta na ciepło/ warzywa z grilla/
letnia sałata z sosem winegret 



Barszczyk czerwony z dodatkami (do wyboru 3 dodatki):
·      paszteciki z mięsem

·      krokiety z kapustą i grzybami
·      rożkiem z ciasta francuskiego ze szpinakiem

·      pierogi z kaczką i żurawiną 
·      pierożki orientalne

·      bułeczki bao bao z szarpaną wieprzowiną
LUB

Staropolski żurek z jajkiem i kiełbasą       

C Z W A R T E  D A N I E

P R Z Y S T A W K I

 MIĘSNE: Tortilla z dipem/ mini krokiety z dipem/ szaszłyki z tortellini/ deska
rozmaitości (szynka pieczona z chrzanem, rolada z filetaze szpinakiem i
camembertem, schab po lwowsku, smalec i marynowane warzywa, do
dekoracji ser i krążki cebulowe)/ kurczak faszerowany/ kaczka faszerowana/
pieczarki faszerowane/ gniazda z szynki i jajek/ kolorowe roladki z naleśnika/
mini hamburgerki/ rożki meksykańskie z tortilli / smalec szefa kuchni +
ogórek kiszony / faszerowane bułeczki kebabowe/ koreczki z klopsikiem
wieprzowym/ szaszłyki alla nuggetsy 
 RYBNE: krewetka w tempurze na paście z łososia i ogórku/ śledzie 2
rodzaje/ roladki z łososia/ łosoś na blinach/   kolorowe roladki z naleśnika z
łososiem/ mini croissant z serkiem, łososiem wędzonym, rukolą i oliwkami/
volevanty z pastą z łososia/ blok sushi z łososiem wędzonym/pstrąg po
floreńtyńsku/ ryba po grecku na grzance
WEGETARIAŃSKIE: gruzińskie roladki z bakłażana/ grillowana cukinia z
serkiem i suszonym pomidorem/ tortiila serowa/ kolorowe roladki z naleśnika
z serami/ pieczarki faszerowane szpinakiem/ koreczki/ mix jajek
faszerowanych/ panierowany camembert w orzechowej panierce podawany
z żurawiną w otoczeniu świeżych warzyw/ mini croissant z camembertem,
żurawiną i serkiem śmietankowym/ mini krokiet ze szpinakiem oraz dipem
czosnkowym



 SAŁATKI MIĘSNE: gyros/ Cesar/ z kurczakiem grillowanym i
panierowaną tortillą z pesto/ z kaczką i sosem żurawinowo- cebulowym/ z
szynką parmeńską i melonem lub truskawkami, rukolą oraz sosem
balsamicznym/ drwala z sałatą rzymską, boczkiem, pomidorami,
kurczakiem, serem cheddar, ogórkami konserwowymi, szczypiorkiem i
sosem czosnkowym/ meksykańska z ananasem, fasolą czerwoną,
kukurydzą, chorizo, papryką, papryczką chili/ z kurczakiem
panierowanym w czarnym sezamie z mixem sałat, pomidorkami
koktajlowymi, serem camembert, suszonymi pomidorami, sos cezar
 SAŁATKI RYBNE: śledziowa z jajkiem/ z tuńczykiem i jajkiem/ z
łososiem, burakiem, rukolą, oliwkami, słonecznikiem prażonym i sosem
czosnkowym/ z krewetką w tempurze, pomarańczą, rukolą, pomidorkami
koktajlowymi, ogórkiem zielonym, słonecznikiem prażonym
SAŁATKI WEGETARIAŃSKIE: grecka/ carpaccio z buraka z serem
kozim, rukolą, orzechami i sosem balsamicznym/ tradycyjna sałatka
jarzynowa/ sałatka pieczarkowa z jajkiem/ brokułowa z sosem
czosnkowym, serem feta i migdałami prażonymi/ witaminowa bomba z
orzechami włoskimi, jabłkiem, sałatą, ciecierzycą, sosem z syropem
klonowym/ z awokado, kaszą, jajkami, oliwkami z sosem winegret z
papryczką chili/ z awokado, serem lazur, orzechami włoskimi, selerem
naciowym, mixem sałat i sosem miodowym z chili

S T Ó Ł  Z  K A W Ą  I
H E R B A T Ą

P A K I E T
D O D A T K Ó W

 STÓŁ SŁODKI: tarty/ ptysie z piastacją/ babeczki
słodkie/ tofiki/ deserki/ mix ciast/ sezonowe owoce
filetowane- 40 zł od osoby
TORT WESELNY- 22 zł od osoby
 SOKI 100 %-  pomarańczowy, jabłkowy, NAPOJE
– Coca Cola, Coca Cola zero, Mirinda, Sprite, woda
z cytryną i miętą, woda gaz. , LEMONIADA
FIRMOWA– 25 zł od osoby

Pakiet ekonomiczny +
Pakiet dodatków

350 zł



D O D A T K O W E  I N F O R M A C J E
    

·Wszystkie podane ceny są cenami brutto.
Cena menu obejmuje: 

1.tradycyjne powitanie chlebem i solą,
2.obsługę kelnerską (1 kelner na 20 osób),

3.stoły okrągłe dla 12 osób lub prostokątne, 
4.obrusy, kolory do wyboru: białe, beżowe, szare, czarne, butelkowa zieleń, pudrowy róż,

jasny róż, wrzosowy, jasny niebieski, turkusowy,
5.krzesła z pokrowcami lub bez, w zależności od wyboru Sali,

6.zastawę stołową,
7.świeczki, 

8.kompozycję kwiatów ciętych w szklanych wazonach,
9.opiekę koordynatora przyjęcia, 

10.pokój dla Nowożeńców,
11.możliwość korzystania z placów zabaw dla dzieci,

12.możliwość korzystania z ogrodu.
Brak dodatkowej opłaty korkowej za wniesienie własnego alkoholu.
Czas trwania przyjęcia: przyjęcie weselne jest organizowane maksymalnie do 5.00
rano. Po godzinie 5.00 rano doliczana jest dopłata w wysokości 300 zł (przyjęcia do
50 osób), 600 zł (przyjęcia do 100 osób), 1000 zł (przyjęcia powyżej 100 osób) za
każdą rozpoczętą godzinę.
Menu może być dostosowane do indywidualnych potrzeb Gości – wprowadzenie
zmian może wiązać się z przygotowaniem indywidualnej wyceny.
Sala bankietowa udostępniana jest 3 godziny przed rozpoczęciem uroczystości w
celu wykonania prac dekoracyjnych oraz innych działań organizacyjnych po stronie
Klienta.
W przypadku zmiany stawek podatkowych lub istotnego wzrostu cen rynkowych na
wybrane grupy produktów, zastrzegamy sobie prawo do korekty cen menu – nie
więcej jednak niż 10 %.

D Z I E C I  I  O B S Ł U G A  W E S E L A

Dzieci 0-3 lata gratis.
·Dzieci 4-10 lat 50 % ceny.
·Obsługa wesela (dj, fotograf, kamerzysta, barman etc.) 50 % ceny.

T O R T  I  S Ł O D K I  B U F E T



Opłata talerzykowa za dostarczenie własnych wyrobów cukierniczych 5 zł/ osoba.
Opłata jest pobierana osobno za tort i słodki bufet. W cenię udostępniamy talerzyki i
sztućce oraz zajmujemy się bieżącą obsługą słodkiego bufetu. Wszystkie wniesione na
teren Zajazdu produkty muszą mieć dowód zakupu.

P A R K I N G
·Zajazd dysponuje parkingiem na 200 samochodów. Parking jest gratis. 

O P Ł A T Y  D O D A T K O W E
Rozmieszczenie winietek 0,50 zł za sztukę.
Kompozycja kwiatowa na gąbce florystycznej na stół prezydialny w zależności od
indywidualnej wyceny.
Ścianka kwiatowa z napisem LED i kompozycją kwiatową w zależności od
indywidualnej wyceny.
Dekoracyjny świecący napis LOVE 250 zł.
VogueBox (Fotobox) 1000 zł
Fontanna z płynącą czekoladą i świeżymi owocami sezonowymi 600 zł
Biały lub czerwony dywan 300 zł
Kieliszek wina musującego na toast 6zł/ osoba.
Kolorowe race dymne według indywidualnej wyceny.
Serwis tortu w plenerze wraz z efektami specjalnymi (2 kołowrotki, 4 race świetlne)-
1900 zł.
Stół wiejski od 26 zł od osoby.

Ś L U B  W  P L E N E R Z E

·W sezonie wiosenno- letnim zachęcamy do organizacji uroczystości zaślubin w
naszym ogrodzie. Udostępniamy krzesła, stół z obrusem oraz godłem dla
urzędnika. Wazon z kompozycją z kwiatów ciętych (koszt. 1000 zł). Dodatkowe
dekoracje kwiatowe według indywidualnej wyceny.

P O K O J E

Oferujemy 7 komfortowych pokoi dwuosobowych mogących łącznie pomieścić wraz z
dostawkami 19 osób  (pokój jednoosobowy 160 zł, pokój dwuosobowy 190 zł, dostawka
50 zł). Zachęcamy do skorzystania z naszej karty śniadaniowej  na Sali restauracyjnej.



ZAJAZD 
LEON
2026

  Z przyjemnością witamy Państwa w świecie
weselnych inspiracji Zajazdu Leon.
 Cieszymy się, że są Państwo zainteresowani
organizacją tej wyjątkowej uroczystości właśnie u nas.
 Zajazd Leon to miejsce z charakterem, łączące
przytulną atmosferę z profesjonalną obsługą i
doświadczeniem w organizacji przyjęć weselnych.
Dysponujemy kilkoma salami bankietowymi,
dostosowanymi do różnej liczby gości, dzięki czemu
każda Para Młoda znajdzie przestrzeń idealnie
odpowiadającą swoim potrzebom i wizji przyjęcia.
  Naszą kuchnię opieramy na świeżych, sezonowych
składnikach, dbając o smak, jakość i estetykę
serwowanych dań. Każde menu przygotowujemy z
myślą o Państwa gościach oraz indywidualnych
preferencjach.
 Stawiamy na elastyczne podejście i otwartość na
potrzeby Młodej Pary – chętnie doradzamy,
modyfikujemy propozycje i wspólnie tworzymy ofertę
dopasowaną do Państwa oczekiwań.
  Zapraszamy do zapoznania się z naszą ofertą
weselną i odkrycia możliwości, jakie oferuje Zajazd
Leon.
  Z radością pomożemy Państwu stworzyć przyjęcie,
które na długo pozostanie w pamięci.
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